VORSPEISEN

Waldpilz-Truffelsuppe
mit CroGtons und Schnittlauch (A, N)

Carpaccio vom Rind
mit Parmesan und marinierten Salatspitzen (F, N, K)

Tranchen vom gebeizten Lachs
mit Kartoffelrosti und Limetten-Creme fraiche (B, K, F)

Marinierte Blattsalate

mit Balsamicodressing, Heidelbeeren, Croltons und
Parmesan (A,K)

+ gebratene Hahnchenbrust 6,00 €

+ gebratene Champignons 5,00 €

Geflammter Ziegenkase
mit glasierten Pflaumen und Wildkrautersalat (F,K)

Wirzfleisch
vom Geflugel und Kalb mit Steinofenbaguette (A, F, H)

Vorspeisenplatte fur zwei Personen
mit gebratenem Gemuse, drei Garnelen,

Balsamico-Champignons, Serranoschinken, getrocknete Tomaten,

Oliven, geflammter Ziegenkase, Frischkaseaufstrich
und Steinofenbaguette (A, B, F, C)

6,90 €

13,90 €

13,50 €

6,50 €

12,00 €

6,50 €

0.P. 16,50 €

RESTAURANT & BAR

SPEISEKARTE

HAUPTGERICHTE

Wildgulasch von Reh und Wildschwein mit
Gewurzrotkohl und KartoffelkloBen (A,E)

Gegrillte Hahnchenbrust mit Subkartoffelpommes,
Beilagensalat und Truffelmayonnaise (A, F, G, 1)

Entrecote 260g mit gekrauterten Champignons,
Kartoffelgratin und Portweinjus (E,F)

Wiener Schnitzel -das Original vom Kalb- mit
Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren (A,B,Fl)

Geschmorte Ochsenbacke mit Wintergemuse und
Kartoffel-Schnittlauch-Stampf (A,E,F 1)

Gebratene Kalbsleber mit Kartoffelpuree und
gebraunten Zwiebeln (A, F, E)

Geschmorte Entenkeule mit Gewurzrotkohl,
Kartoffelklohen und kraftiger Bratensauce (A, E)

Waldpilzrisotto mit Rucola und Parmesan

+ gebratenes Lachsforellenfilet 6,50 €
(B, F, H)

Pastapfanne mit getrockneten Tomaten, Pfannengemuse,
Pesto, Parmesan und Rucola (A, F, H)
Saltimbocca vom Hechtfilet mit Ratatouille-Gemuse
und Spinat-Ricotta-Ravioli (A, B, F, |)

Flambierte Gambas mit tomatisierten Tagliarini
und mediterranem Gemuse (A, C, E, F, N)

Linsencurry mit gebratenem Gemuse, Koriander,
Mandeln und gerauchertem Tofu - vegan -

(E, H, N)

+ gebratenes Hahnchenbrust 6,00 €

16,50 €

16,50 €

29,50 €

22,00 €

23,50 €

16,50 €

24,00 €

14,50 €

13,50 €

17,50 €

19,50 €

13,50 €

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kleines Wiener Schnitzel
mit Pommes und Salatbeilage (A,F|)

Nudeln

mit Tomatensolbe und Kase (A,E,F)

DESSERT

Schokoladenkiichlein
mit Beerensorbet und Feigen (A,FH,l)

Eine Kugel Vanilleeis
mit hausgemachtem Eier-Sahne-Likor (F,H)

Creme Brulée
von der weilen Schokolade (F,H)

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Schlagsahne und Vanilleeis (A,F 1)

7,50 €

5,50 €

7,50 €

4,50 €

6,50 €

7,50 €




